
※

プ
ラ
ス
八
八
〇
円

で
温
物
を
柚
子
の
き
い
た
お
出
汁
で
頂
く

ハ
モ
鍋
変
更
可
能

集
い

葵

※

食
材
の
入
荷
に
よ
り
内
容
が
一
部
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

四
，
二
九
〇
円

六
，
〇
五
〇
円

《
九
月

会
席
料
理
御
献
立
》

二
名
様
よ
り

新
免
館

※

表
示
料
金
は
税
込
み
と
な
り
ま
す

先
付
け
（小
鉢
一
種
）南
京
胡
麻
豆
腐
、
造
り
（
季
節
物
二
種
）、

焼
物
（カ
マ
ス
雲
丹
醤
油
焼
き
）、
油
物
（無
花
果
田
楽
）、
温
物
（豚
角
煮

馬
鈴
薯

青
梗
菜

辛
子
）、

食
事
（鯛
飯
お
茶
漬
け
）
、
香
物
、
デ
ザ
ー
ト
（梨

キ
ウ
イ
味
醂
ゼ
リ
ー
掛
け
）

先
付
け
（小
鉢
三
種
）、

お
椀
（名
残
焼
き
目
鱧

海
老
つ
み
れ
）、
造
り
（季
節
物
三
種
盛
り
） 

、

焼
物
（カ
マ
ス
茸
包
み
焼
き

一
口
和
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ
）、
油
物
（子
持
ち
鮎
唐
揚
げ
）、

温
物
（豚
角
煮

馬
鈴
薯

青
梗
菜

辛
子
） 

、
食
事
（鯛
飯
お
茶
漬
け
）、
香
物
、

デ
ザ
ー
ト
（オ
レ
ン
ジ

キ
ウ
イ

梨
味
醂
ゼ
リ
ー
掛
け
）

要
予
約 

前
日
ま
で

飲
み
放
題
ド
リ
ン
ク

九
〇
分

四
名
様
～

お
得
プ
ラ
ン

一
，
七
六
〇
円

ビ
ー
ル
（お
１
人
様
１
本
の
み
）、
ワ
イ
ン
（赤
、
白
）、
オ
レ
ン
ジ
ジ
ュ
ー
ス
、

 

ウ
ー
ロ
ン
茶
、
酎
ハ
イ
、
ウ
イ
ス
キ
ー
（ハ
イ
ボ
ー
ル
）、
焼
酎
（芋
、
麦
）

お
手
頃
プ
ラ
ン

一
，
九
八
〇
円

  

ビ
ー
ル
、
焼
酎
（芋
、
麦
）、
ワ
イ
ン
（赤
、
白
）、
オ
レ
ン
ジ
ジ
ュ
ー
ス
、
ウ
ー
ロ
ン
茶
、

 

酎
ハ
イ
、
ウ
イ
ス
キ
ー
（ハ
イ
ボ
ー
ル
）

南
部
鉄
鍋
で
焚
き
上
げ
る
贅
沢
鯛
飯
お
茶
漬
け

昆
布
出
し
で
ふ
っ
く
ら
焚
き
上
げ
た
鯛
御
飯
に
、
鮪
節
を
た
っ
ぷ
り
使
用
し
た
一
番
出
し
の
吸
地
で
頂
く
鯛
茶
漬
け

※

日
本
酒

飲
み
放
題

+

三
三
０
円
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